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La Brigade Volante

Votre complice du temps des Fétes pour recevoir votre famille et
amisentoutet ranqui l i t® doéesprit.




Repas

Haute gastronomie sans souci

Menu Découverte
50

Le bouillon de Noél

(Gélatine de g lace de légumes et

volaille réduite , infusée aux épices
de Noél, préte a étre dissoute dans
une tasse

Pressé de saumon deux facon s

(Escalope de saumon frais en
portefeuille, mousseline de poisso n
blanc et pistache, saumon gravlax |,
beurre blanc a la creme champétre)

Magret de canard 56 C

(Cuisson sous-vide , aigre doux de
canneberge s et confit d range, au
scotch single malt 20 ans)

Crumbl e de
pommes du Québec

pain

ddeau ct

Menu Tradition
65

Raviole de queue de boe uf et foie
gras au parfum dboé
(Demi glace parfumé e a I@nis
étoilé)

Bonbons de lottes rdties aux
lardons de la ferme Gaspor

Filet de boeuf

Réduction de cerises noires,
canneberge s et porto, purée de
céleri -rave accompagné e de
léegumes

Pointe du fromager du Québec et
Chutney au x canneberges du
chef Nicolas

Verri ne mousseliae

Date limite pour commander

Noel e t

jour de | dan

Renseignements fournis pour préparation
simple et facile




Le Cocktail Dinatoire

40%/convive*

Bouchées froides Bouchées chaudes

U Torchon de foie gras de canard, 0 Mini tacos 060NoO
pain do®pices e braisé au caramel de
papa ~ | 6®rabl e canneberge et gingembre

U Blini de saumon et creme de U Nem au canard confit,
chévre aux herbes fraiches compotée de poires et épic es

U Lollipop de crevette a la thai, U Accordéon de chorizo bio au
nuage de wasabi vin rouge et vinaigre

I balsamique 18 ans
U Mini cornet de guacamole

ddedamame e hariceta U Cappuccino de champignons

noirs sauvages 7 | 6hu

U Tataki de boeuf, neige de truffe U Takoyaki japonais en passant
ar Rigaud (dinde et cheddar

U Mini smoked meat de canard E’error?) (

fum® ~ | a Ruben

seigle, aioli de choucroute et U Arrancinis aux champignons

fromage Gouda sauvages, creme de muscade
U Guédille de homard des iles au

jus de yuzu et mayonnaise Desserts

Kewpie fagon nipon ne U Macarons

U Mini tartes tatin
U Mini patisseries

*Minimum 10 personnes

Pour un 5 a 7 prévoir entre 6 a 8 bouchées par personne .

Vous avez besoin de quelques bouchées pour agrément er
votre repas ? Consulter notre section prét a manger pour
connaitre nos bouchées disponibles a la douzaine.




Menu a la carte

Prét a manger

Les entrées

U Raviole de
d o ®t B6i/ tze s

U Notre torchon de foie gras 25/100g

U Confit de canard 8 / cuisse

U Gravlax de saumon a la Téquilad / 100g

qgueue de [

Bouchées a la douzaine

U Mini Blinis 12

U Arancini aux champignons sauvages26

U Nem au canard confit, compotée de poires et
épices 26

U Cuisses de cailles confites aux parfums des
mille et une nuits 30

U Mini grilled cheese au Douanier et jambon
speck, sur pain brioché 26

U Crevettes pop corn sauce aigre-douce 28

U Crabe cake, aioli de poivrons grillés28

Les plats

i
N

cC:

Jarret ddagneau 1Brai s@
Joue de veau braige compote de tomates 12
heures 14

Cassoulet de canard Montréal PQ infusé&s a

| 6 ®el&8 b

Notre poulet Bollywood au beurre fermier 12
Filet de saumon bio garniture du moment 12
Koulibiac de la Brigade 65 (6-7 portions)

Epaule de porc BBQ 13 heures cuit sousvide 13

Les accompagnements 3/100g

i
i

Poélée de crones et Iégumes racinesau beurre
Pur ®e de pommes dasatique r

Desserts

i
i

cC:

Macarons tout rond s 1.10/unités

Crumbl e de geapommesldu ®@pebec
7

Verrine mousse@el.
Tarte tatin individuelle 6

Tarte fine aux fruits prét-a-cuire 6
Creme brQlée 5

ne |



Information général e

Délai commande

Tous nos menus doivent étre commandés a
1 8 A O RbuAldmenu prét a manger, il est
préférable de passer une commande car no:
inventaires en magasin sont limités.

011

1 T17T 01 AGETT O A

EAOOAO U 1 8A0A

sO6 AbPI ENOAOI T O bpi OO
de 2 heures; 48 heures 20% et 24006

Les prix indiqués sont unitaires, et avant tax
La Brigade Volante se réserve le e

modifier la liste de ses produits et de ses pri
sans préavis.

Personnel

Nous avons a votre disposition du personne
pour faire devotre évenement un succes.
Veuillez nous contacter powte plusamples
renseignements

Location
Prix surdemande

Allergies

6 AOEI 1 AU 1100 AOGAOOE
Ol OEEFOA AGAI 1 AOCEAON
maximum de précautions a cet egard.

471 OOA &I EOh 1 OAT O Al
produits sont préparés de maniere artisanale
nous ne pouvons 0O CAOAT OEO
OOAAAO AGBGETICIOA@G ERTIOX
nos plats.




La Brigade Volante

1414 Notre-Dame Ouest
Montréal, Qc, H3C 1K8
514-564-3900

, info@brigadevolante. com




