
 

 

Noel   

2011 

La Brigade Volante 
Votre complice du temps des Fêtes pour recevoir votre famille et 

amis en tout e tranquilit® dõesprit. 
 



 

Repas ¨ lõassiette 

Haute gastronomie sans souci  

Menu Découverte  
50 

 

Le bouillon de Noël  

(Gélatine de g lace de légumes et 

volaille réduite , infusée aux épices 

de Noël, prête à être dissoute dans 

une tasse dõeau chaude.) 

 

Pressé de saumon deux façon s 

(Escalope de saumon frais en 

portefeuille,  mousseline de poisso n 

blanc et pistache, saumon  gravlax , 

beurre blanc à la crème champêtre)  

 

Magret de canard 56 C̄  

(Cuisson sous-vide , aigre doux de 

canneberge s et confit d õorange, au 

scotch single ma lt 20 ans) 

 
Crumble de pain dõ®pice et 

pommes du Québec  

 

 

Menu Tradition  
65 

 

Raviole de queue de boe uf et foie 

gras au parfum dõ®toiles 

(Demi glace  parfumé e à lõanis 

étoilé)  

 

Bonbons  de lottes  rôties aux 

lardons de la ferme Gaspor  

 

Filet de boeuf  

Réduction de cerises noires, 

canneberge s et porto, purée de 

céleri -rave accompagné e de 

légumes  

 
Pointe du fromager du Québec et 

Chutney au x canneberges du 

chef Nicolas  

Verr ine mousseline ¨ lõ®rable 

Date limite pour commander  

Noel   et jour de lõan  19 D®cembre 

Renseignements fournis pour préparation 

simple et facile  



 

 

Le Cocktail Dînatoire  
40$/convive*  

 

Bouchées froides 
 
ü Torchon de foie gras de canard, 

pain dõ®pices et or 14k, barbe ¨ 

papa ¨ lõ®rable 

ü Blini de saumon et crème de 

chèvre aux herbes fraîches  

ü Lollipop de crevette à la thaï, 

nuage de wasabi  

ü Mini cornet de guacamole 

dõedamame et salsa de haricots 

noirs  

ü Tataki de boeuf, neige de truffe  

ü Mini smoked meat de canard 

fum® ¨ la Rubenõs, pain de 

seigle, a ïoli de choucroute et 

fromage Gouda  

ü Guédille de homard des Îles au 

jus de yuzu et mayonnaise 

Kewpie façon nipon ne 

 

 

 

Bouchées chaudes 
 
ü Mini tacos ôõNo±lõõ de porc 

braisé au caramel de 

canneberge et gingembre  

ü Nem au canard confit, 

compotée de poires et épic es 

ü Accordéon de chorizo bio au 

vin rouge et vinaigre 

balsamique 18 ans  

ü Cappuccino de champignons 

sauvages ¨ lõhuile de truffe 

ü Takoyaki japonais en passant 

par Rigaud (dinde et cheddar 

Perron)  

ü Arrancinis aux champignons 

sauvages, crème de muscade  

 

Desserts  
ü Macarons 

ü Mini tartes tatin  

ü Mini pâtisseries  
 

 

*Minimum 10 personnes   

Pour un 5 à 7 prévoir entre 6 à 8 bouchées  par personne . 

Vous avez besoin de quelques bouchées pour agrément er  

votre repas ?  Consulter notre section prêt a  manger pour 
connaître nos bouchées disponibles à la douzaine.  



 

Menu à la carte  
Prêt à manger  

Les entrées 

ü Raviole de queue de bïuf brais® au parfum 

dõ®toiles 26 / dz  

ü Notre torchon de foie gras 25/100g  

ü Confit de canard 8 / cuisse  

ü Gravlax de saumon à la Téquila 4 / 100g  

 

Bouchées à la douzaine  

ü Mini Blinis 12 

ü Arancini aux champignons sauvages 26 

ü Nem au canard confit, compotée de poires et 

épices 26 

ü Cuisses de cailles confites aux parfums des 

mille et une nuits 30 

ü Mini grilled cheese au Douanier et jambon 

speck, sur pain brioché 26 

ü Crevettes pop corn sauce aigre-douce 28 

ü Crabe cake, aioli de poivrons grillés 28 

 

Les plats 

ü Jarret dõagneau brais® ¨ la Badiane 15 

ü Joue de veau braisée compote de tomates 12 

heures 14 

ü Cassoulet de canard Montréal PQ infusées à 

lõ®rable 15 

ü Notre poulet Bollywood au beurre fermier  12 

ü Filet de saumon bio garniture du moment  12 

ü Koulibiac de la Brigade 65 (6-7 portions) 

ü Épaule de porc BBQ 13 heures cuit sous-vide 13 

Les accompagnements  3/100g  

ü Poêlée de crones et légumes racines au beurre  

ü Pur®e de pommes de terre ¨ lõail noir asiatique  

Desserts 

ü Macarons tout rond s 1.10/unités  

ü Crumble de pain dõ®pices et pommes du Québec 

7 

ü Verrine mousseline ¨ lõ®rable 7 

ü Tarte tatin individuelle 6 

ü Tarte fine aux fruits prêt-à-cuire 6 

ü Crème brûlée 5 



 

 

Information général e 

Délai commande 
Tous nos menus doivent être commandés à 
ÌȭÁÖÁÎÃÅ.  Pour le menu prêt à manger, il est 
préférable de passer une commande car nos 
inventaires en magasin sont limités. 
 
0ÏÌÉÔÉÑÕÅ ÄȭÁÎÎÕÌÁÔÉÏÎ 
 !ÎÎÕÌÁÔÉÏÎÓ ÁÃÃÅÐÔïÅÓ ÓÁÎÓ ÆÒÁÉÓ ÊÕÓÑÕȭÛ έΨ 
ÈÅÕÒÅÓ Û ÌȭÁÖÁÎÃÅȢ  ,ÅÓ ÆÒÁÉÓ ÓÕÉÖÁÎÔ 
sÓȭÁÐÐÌÉÑÕÅÒÏÎÔ ÐÏÕÒ ÔÏÕÔÅ ÁÎÎÕÌÁÔÉÏÎ ÅÎ ÄïÃÁÓ 
de 72 heures; 48 heures 20% et 24h 50%  

Les prix indiqués sont unitaires, et avant taxes. 
La Brigade Volante se réserve le droit de 
modifier la liste de ses produits et de ses prix, 
sans préavis. 

 
 

Personnel 
Nous avons à votre disposition du personnel 
pour faire de votre évènement un succès. 
Veuillez nous contacter pour de  plus amples 
renseignements.   
 
Location  
Prix sur demande 
 
Allergies 
6ÅÕÉÌÌÅÚ ÎÏÕÓ ÁÖÅÒÔÉÒ ÓÉ ÌȭÕÎ ÄÅ ÖÏÓ ÉÎÖÉÔïÓ 
ÓÏÕÆÆÒÅ ÄȭÁÌÌÅÒÇÉÅÓȟ ÁÆÉÎ ÑÕÅ ÎÏÕÓ ÐÒÅÎÉÏÎÓ ÌÅ 
maximum de précautions à cet égard. 
4ÏÕÔÅÆÏÉÓȟ ïÔÁÎÔ ÄÏÎÎï ÑÕÅ ÌȭÅÎÓÅÍÂÌÅ ÄÅ ÎÏÓ 
produits sont préparés de manière artisanale, 
nous ne pouvons voÕÓ ÇÁÒÁÎÔÉÒ ÌȭÁÂÓÅÎÃÅ ÄÅ 
ÔÒÁÃÅÓ ÄȭÉÎÇÒïÄÉÅÎÔÓ ÁÌÌÅÒÇîÎÅÓ Û ÌȭÉÎÔïÒÉÅÕÒ ÄÅ 
nos plats. 



 

 

 

 

 

 

Bon 

Appétit  

La Brigade Volante   
1414 Notre-Dame Ouest 

Montréal, Qc, H3C 1K8  

514-564-3900 

www.brigadevolante.com  , info@brigadevolante. com 


